
TARIF 2025 - AVRIL 2025
Prix publics HT en €. Franco France 
Métropolitaine. Forfait 100 € pour 
tout achat inférieur à 1200 € net HT.

IMPORTANT  Températures d’utilisation données  pour une ambiance de 
25 °C et 60 % d’humidité relative.  ECO CONTRIBUTION : 0.24 € HT  
par lampes ou tubes LED. ECO PARTICIPATION (DEEE) pour nos meubles:  
40 € HT groupe logé, 60 € HT sans groupe, 17 € HT chauffant.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES du fait des législations en vigueur dans d’autres pays, certaines denrées présentées peuvent ne 
pas correspondre aux lois Françaises. Vous reporter aux pictogrammes et données de températures indiquées dans les caractéristiques 
de chaque produit. Dans un constant souci d’amélioration des produits, certaines caractéristiques esthétiques ou techniques, n’affectant 
pas la valeur ou la qualité du meuble, peuvent être modifiées en cours d’année, sans que ces modifications puissent nous être opposées. 50 ANS

DESCRIPTIF/TECHNIQUE
• Cuve à froid ventilé
• Spécialement conçu pour agencement de magasin
• Version standard à encastrer (drop-in) et habiller façade et joues
• Version PRO à encastrer (drop-in) avec bandeau frontal avancé pour faciliter

l’habillage droit de la façade
• Construction inox AISI 304 intérieur extérieur
• Les performances frigorifiques sont garanties avec un vitrage 3 côtés hauteur

110 mm minimum (non fourni)
• Sans tablette de travail ni éclairage
• Intérieur de cuve étanche angles arrondis
• Hauteur de chargement estimée 85 mm (version 32) et 145 mm (version 38)
• Plan d’exposition inox profondeur 623 mm
• Longueur des cuves adaptée pour utilisation de plaques pâtissières 600x400 mm
• Evaporateur relevable sur vérins = nettoyage facilité
• Groupe logé intégré et fixé à la cuve
• Prévoir évacuation des eaux de dégivrage
• Bacs de réévaporation des eaux de dégivrage en option (voir tableau)
• Régulation électronique avec affichage numérique température et réglage

vitesse des ventilateurs
• Régulation à positionner au choix selon habillage

CUVE AGENCEURS

BAKERY WELL

 Cuve 100% inox

 2 hauteurs 
de chargement

 Exposition pour 
      grilles 60 x 40

Bakery H
Bakery H version PRO

ventilé
-1 +5
3M1 naturel

290
GROUPE LOGE

230 V mono

FROID

FROID

LONGUEURS POSSIBLES : 
680, 880, 1285, 1690, et 2095 mm
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Bakery H32-E R290 
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 > BAKERY H38   > BAKERY H32  
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Bakery H32-E R290 PRO
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Bakery H38-E R290 PRO
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 > BAKERY H38 version PRO  

 > BAKERY H32 version PRO  

PÂT I S S E R I E S A N DW I C H E S P L AT S 
C U I S I N É S

 Soufflage d’air froid

 Reprise d’air froid

 Evaporateur relevable 
        sur vérins

 Existe en version 
        sur-mesure,  
        consultez-nous


